MyHununajabHoe 010/1KeTHOe 00pa30BaTe/IbHOE YUpeKIeHHue
JAOMOJHUTEJIBHOT0 o0pa3oBanus «/lerckuii Texnonapk «Ksanropuym-lom
NMOHEPOB» I AjibMeTheBCKa PecnniyOsimkn TaTrapcran

Macrep —kJ1acc

Tema: «Srognoe cyge»

ABTOp-COCTaBUTEND:

JIuxaukas C.B.,

[e1aror A0NOJHUTEILHOTO 00pa30BaHUs
Hanpagsnenue: «JlabopaTopusi BKyca»

Hara nposenenus: 20.07.2020r.

AnsmerseBck 2020



Tema: «Sroanoe cydmey.

JMata npoBeaenusi: 20.07.2020

Bo3pact o0yuarommxcsi: 9-18 ner
dopmaTr NpoBeAeHUs: TUCTAHIIMOHHBIN.

Heanb:
e 3akpernuieHHe HaBbIKOB IPUTOTOBIICHUS PA3IUYHBIX OJIFOI.
3agaun:
e @DopMHPOBATH NPEACTABIECHHUE O 3J0POBOM MUTAHUH, O TIOJIE3HBIX
CBOMCTBaX MPOILYKTOB.
e Pa3BuBarh KyJMHAapHBIE HABBIKH, MOJYyYEHHBIE B IIpoLiecce yueOHOTO To/Ia.
Jluunocmnore YVJI:
® yMEHHUE CTaBUTh LENH, INIAHUPOBATH MPEJCTOSIIYIO padoTy;
® COBEpIICHCTBOBAaHME YMEHHI Yepe3 HECTAaHAAPTHOE MBIIILJICHUE.
Memanpeomemmusvie YVJ]:
® OIIEHKAa COOCTBEHHBIX JOCTUKECHUI;
® yMEHUE OPUEHTHUPOBATHCS B CBOEH CUCTEME 3HAHMIA;
® COCTaBJICHUE AJITOPUTMOB BBIITOJTHEHUS 3aJaHUS.
MeToabl IpoBeAeHNs 3AHITHSA:
e [loka3 nNpUroTOBIIEHUS ATOJAHOIO JIecepTa.
e CamocrosTenpHas MpakTUieckas padoTa.
IIpoaykThl U 000pyI0BaHME!
e Sroxsl no Bkycy — 100 r.;
e (Cwmerana 15% wim HarypaneHbii HorypT -200r.;
Kematun — 10 r.;
Mooko — 100 mur;
Men -1 cr.1 unu caxap -2 cr.1. |
KacTtprons unum ko,
bnennep;
ITocyna st roTOBOrO Aecepra.

Ilian 3ausTHs:

1. Benenue B Ttemy. llpennoskeHue NPUTOTOBUTH JIETKUN JEcepT W3 STof,
KOTOPBIN MPUSITHO €CTh B XKapy.

2. [ToaroroBka HEOOXOIUMBIX HHIPEIUCHTOB.

3. IToka3 npuroToBJIEHUA JIecepTa.

4. CamocTtosTenbHas MpakTUYecKasi paboTta

6. Pedaekcus.

Xo/1 3aHATHUS:

https://www.youtube.com/watch?v=xCsqPCr0y9k



https://www.youtube.com/watch?v=xCsqPCr0y9k

Peduexcus (3akpersieHne MaTepuana, poBepKa YCBOCHHUS)
- UTo HOBOTO BbI Y3HAIIU JyIsl ce0s?

- Kakue nelicTBus ¢ mpoayKTaMu BaM ObLIIM HHTEPECHBI?
- Kakue neiicTBust BhI3BaIM 3aTpyIHEHUSA?

HNuTepHer pecypcsl:
- https://www.youtube.com/watch?v=xCsgPCr0y9k



https://www.youtube.com/watch?v=xCsqPCr0y9k

	Тема: «Ягодное суфле»
	Тема: «Ягодное суфле».
	Формат проведения:  дистанционный.
	Продукты и оборудование:
	 Ягоды по вкусу – 100 г.;
	 Сметана 15% или натуральный йогурт -200г.;
	 Желатин – 10 г.;
	 Молоко – 100 мл;
	 Мед -1 ст.л или сахар -2 ст.л. ;
	 Кастрюля или ковш;
	 Блендер;
	 Посуда для готового десерта.
	1. Введение в тему. Предложение приготовить легкий десерт из ягод, который приятно есть в жару.
	2. Подготовка необходимых ингредиентов.
	3. Показ приготовления десерта.
	4. Самостоятельная практическая работа
	6. Рефлексия.



